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2024 60

PRAZAS

20

Todas as sesidns son practicas e teran lugar no CFEA de Guisamo
(Bergondo), salvo a xornada de inauguracion de base tedrica que sera
na sede da Fundacién Juana de Vega (San Pedro de Nds, Oleiros).

Camino Nicolas Velado Luis Quinteiro Gonzalez
CFEA de Guisamo (AGACAL)
Elena Lopez Colmenero
Fundacién Juana de Vega
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Programa

16:00 - 20:00h
XOVES, 15 DE FEBREIRO

Inauguracion e presentacion

Conferencia: “Evolucion das técnicas de
poda en vinedos e froiteiras”
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Viticultura

16:00 - 20:00h
Luis Quinteiro Gonzalez

Poda.
Poda e atado.
Estados fenoldxicos. Poda en verde.

Seguimento do cultivo e control das
pragas e enfermidades.

Esfollado, despuntado e control da
producion.
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Enoloxia Actividades

16:00 - 20:00h Visita de campo a adega de
Luis Quinteiro Gonzalez Denominacién de Orixe Protexida (DOP).

Control de maduracion e organizacion de
vendima en adega.

Clausura do curso e cata de produtos
elaborados.

Vendima e elaboracion do vino.

Desfangado do mosto.
Correccidon de mostos.
Preparacién de lévedos.

Control da evolucion da fermentacion.
Clarificacion.

Acabado da fermentacion alcdlica.
Conservacion.
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